【表三】                        明新科技大學  專業教室課表
113學年度第2學期

	教室名稱：飲務教室
	

	星期
節次
	星期一
Monday
	星期二
Tuesday
	星期三
Wednesday
	星期四
Thursday
	星期五
Friday

	第1節
08:10~09:00
	
	吧台飲務管理實務/蔡柏旻/四產旅廚二甲乙
	
	進階飲料管理/蔡柏旻/四產旅廚二甲乙及四產旅廚三甲
	

	第2節
09:10~10:00
	教室對外
開放時段
	吧台飲務管理實務/蔡柏旻/四產旅廚二甲乙
	
	進階飲料管理/蔡柏旻/四產旅廚二甲乙及四產旅廚三甲
	

	第3節
10:10~11:00
	教室對外
開放時段
	吧台飲務管理實務/蔡柏旻/四產旅廚二甲乙
	教室對外
開放時段
	進進階飲料管理/蔡柏旻/四產旅廚二甲乙及四產旅廚三甲
	

	第4節
11:10~12:00
	綠色餐旅/四旅四乙/梁慧中
	吧台飲務管理實務/蔡柏旻/四產旅廚二甲乙
	教室對外
開放時段
	進階飲料管理/蔡柏旻/四產旅廚二甲乙及四產旅廚三甲
	

	第5節
13:10~14:00
	國際旅客接待/旅三乙/鄒靜珊
	教室對外
開放時段
	吧台飲務管理實務/攜旅僑二甲/蔡柏旻
	餐廳體驗行銷/四產旅廚三甲/陳冠廷
	

	第6節
14:10~15:00
	國際旅客接待/旅三乙/鄒靜珊
	教室對外
開放時段
	吧台飲務管理實務/攜旅僑二甲/蔡柏旻
	餐廳體驗行銷/四產旅廚三甲/陳冠廷
	

	第7節
15:10~16:00
	教室對外
開放時段
	職場英語演練實務(二)/攜旅僑二甲/鄒靜珊
	吧台飲務管理實務/攜旅僑二甲/蔡柏旻
	餐廳規劃與設計/四產旅廚三甲/陳冠廷
	

	第8節
16:10~17:00
	教室對外
開放時段
	職場英語演練實務(二)/攜旅僑二甲/鄒靜珊
	吧台飲務管理實務/攜旅僑二甲/蔡柏旻
	餐廳規劃與設計/四產旅廚三甲/陳冠廷
	

	第10節
17:45~18:30
	
	
	
	
	

	夜第1節
18:30~19:15
	餐飲經營管理/蔡柏旻/旅廚三甲
	
	
	
	

	夜第2節
19:15~20:00
	餐飲經營管理/蔡柏旻/旅廚三甲
	
	
	
	

	夜第3節
20:10~20:55
	
	
	
	
	

	夜第4節
20:55~21:40
	
	
	
	
	



